
Este artículo puede incluir 75-125 palabras. 

El título es una parte importante del boletín y debe pensarlo con detenimiento. 

Debe representar fielmente y con pocas palabras el contenido del artículo y despertar el interés del pú-

blico por leerlo. Escriba primero el título. De esta manera, el título le ayudará a desarrollar el artículo 

centrado en este punto. 

Algunos ejemplos: Premio internacional para un producto, ¡Este nuevo producto le ahorrará tiempo! y 

Próxima apertura de una oficina cerca de usted. 

 

 Para comenzar a

utilizar el equipo,

primero conéctelo

a la red eléctrica a

220V.

 Seleccionar la

temperatura

deseada con la perilla del termostato ubicada en la parte frontal del

equipo ( recomendamos iniciarlo en 60º ).

 Indispensable para igualar las comandas y soportar las demoras inevita-

bles del servicio.

 Posee dos bandejas, la superior tiene incluida una resistencia que refleja

el calor infrarrojo hacia abajo manteniendo calientes los alimentos des-

de arriba sin recalentar .

 Sobre la bandeja superior se puede mantener caliente los plato vacios.

 Calienta también los bordes libres de platos o fuentes, manteniendo en

ellos un calor residual.

 Control de encendido y temperatura individual por estante..

 Resistencia tubulares inoxidables.

 Capacidad : 8 Platos.

RECOMENDACIONES 

 Use siempre repuestos originales para garantizar el buen funcionamien-

to del equipo y su seguridad. 

 Desconecte el equipo para limpieza y mantenimiento.

REQUISITOS MINIMOS DE 

INSTALACION 

 Sección de cable de 2,5

mm.

 Térmica y disyuntor ma-

yor a 32 Amper.

CARACTERISTICAS GENE-

RALES 

 Gabinete de acero inoxi-

dable esmerilado.

 Termostato:  50º / 120º

DESCRIPCION 

Potencia 1,5 KW 

Consumo Máximo 7 A 

Peso aproximado 5 Kg. 

Dimensiones 105 x 52 

x 28 cm. 

PASA PLATOS CALEFACCIONADO DE 8 ART. 112 

MANUAL DE INSTRUCCIONES 

Advertencia 

El fabricante declina toda responsabilidad en el caso en que no se observen las indicaciones descriptas referentes a la instala-

ción consejos e idóneo mantenimiento del equipo. 
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